

PASTEL DE ACEITUNAS CON QUESO

Ingredientes

Un vasito de vino semidulce

Un vasito de aceite de girasol

4 huevos

Sal

Nuez moscada

Orégano

Pimienta molida

150 grs. de queso rallado (según preferencia)

150 grs. de beicon

150 grs. de jamón cocido o jamón curado cortado en taquitos

Aceitunas rellenas de pimiento rojo

Pan rallado

ELABORACIÓN

Batimos los huevos, el vino y el aceite. Mezclamos con  la sal, nuez moscada, pimienta y orégano. Añadimos el queso, beicon ,jamón, aceitunas cortadas en rodajas y dos o tres cucharadas de pan rallado.

Todo mezclado, lo volcamos en un molde alargado o de rosca. Lo introducimos en el horno caliente, a 170 grados. Lo dejamos cocer unos 45 o 60 minutos (depende del tipo de horno). Una vez frio, desmoldamos y cortamos.
