
TARTA DE MANZANA

INGREDIENTES:

1 VASO DE HARINA (AGUA)

1 VASO DE AZUCAR

2 VASOS DE LECHE.

3 HUEVOS

4 ó 6  MANZANAS

1 SOBRE DE LEVADURA

MERMELADA DE MELOCON O ALBARICOQUE 

MANTEQUILLA O PAPEL VEGETAL

PREPARACIÓN

En un cuenco mezclamos la harina, el azúcar  y la levadura.

En otro,  batimos los huevos y la leche.

Se pelan las manzanas y las cortamos en gajos

MONTAJE

Untamos la bandeja con mantequilla, Echamos una capa de la harina mezclada con      el azúcar y levadura. Ponemos una capa de gajos de manzana. Cubrimos con la mezcla de leche y huevos.(Repetimos hasta tener 3 capas de manzanas)

Horneamos 20 ó 30 minutos a 170º. La sacamos y cubrimos con la mermelada.

Servir fria.


