RECETA :  

TOMATITOS CHERRY AL ORÉGANO

Ingredientes :  

· Tomates Cherry

· Ajos  (una cabeza)

· Vino blanco (1/2 vaso)

· Orégano (2 cucharadas grandes)

· Pimentón dulce  (1 cucharada grande)

· Guindilla (1)

· Agua (1/2 vaso)
· Aceite de oliva Virgen Extra (3 cucharadas grandes)

· Sal
Preparación :


Se pone el aceite en una sartén mediana a calentar. Antes de que hierva se ponen los ajos troceados hasta que se doren (sin quemar).  Se añaden los tomates lavados, procurando que no tengan agua para que no salte el aceite. A continuación se añaden el resto de ingredientes: el vino, el agua, la sal, el orégano, el pimentón y la guindilla troceada.  Se tapa la sartén dejando salir un poco el vapor, a fuego mediano.  En unos diez minutos aproximadamente los tomates están con la piel rajada.  Se mueven un poco y se deja reducir, pero no demasiado, que luego la salsa está para chuparse los dedos.
Buen gusto.
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